DIUMENGE 3

LA CUINA DE L'0STRA DE L’AMPOLLA: “LO CLASSIC COM A VALOR, LA IDENTITAT COM A REFERENT”
MARC PUIG-PEY. Xef i responsable de cuina de la Fundacié Alicia

INAUGURACIO GASTROMAR L’AMPOLLA 2024

FRANCESC ARASA. Alcalde President de I'Ajuntament de L'Ampolla.

JOAN ALGINET. Gerent del GALP Terres de I'Ebre / Mar de I'Ebre.

SERGI TUDELA. Director general de Politica Maritima i Pesca Sostenible. DACAA
JESUS GOMEZ. Director dels Serveis Territorials Terres de I'Ebre. DACAA

TONI MASSANES. Director General de la Fundacié Alicia.

EL RELLEU GENERACIONAL EN EL SECTOR PESQUER
SERGI TUDELA. Director general de Politica Maritima i Pesca Sostenible. DACAA

ELS RANXUS’ DELA GESS’A
GESSAMI CARAMES.Restaurant Meleta de Romer. L'Ametlla de Mar

DILLUNS 4

MANS: NOVES VIES CAP A LA SOSTENIBILITAT
VICENT GUIMERA. Restaurant LAntic Moli£3€ Ulldecona

PLATS HISTORICS DE PEIX LA “NOUVELLE CUISINE”
JEAN LOUIS NEICHEL. cuiner i propietari del desaparegut Restaurant Neichel** Barcelona

LA BIODIVERSITAT MARINA COM A RECURS GASTRONOMIC SOSTENIBLE

JORDI RODON. Cap del Servei de Recursos Marins. Direccié General de Politica
Maritima i Pesca Sostenible. DACAA

LAMAR AL PLAT: 40 ANYS DE CUINA AMB ESTRELLA
JOAN BOSCH. Cuiner i fundador del Restaurant Can Bosch Cambrils

EL PEIX DE LLOTJA, EL MILLOR DE CADA TEMPORADA

ASSOCIACIO CATALANA DE LES DONES DE LA MAR.

IRIS TRIOLA. Pescadora. Blanes

CRISTINA CAPARROS. Armadora. Barcelona

NURIA SANCHEZ. Divulgadora en gastronomia i tradicié pesquera

LEIDY JOHANNA AYA. Aquicultora i armadora d'embarcacié d'arts menors. La Rapita
Presidenta de I'’Associacié Catalana de les Dones de la Mar.

PLATS HISTORICS DEL MAR | MUNTANYA DE L'EMPORDANET
JAUME FONT I JOSEP FONT. Fundadors i antics propietaris del Restaurant
Sa Punta. Pals

PER SUCAR-HI PA: A TAULA PA BO!
EDUARD VERDAGUER. Panatics

DINAR GASTROMAR DE RANXO MARINER DE L'AMPOLLA
XAVI CABRERA. Pescador i Cuiner de L'Ampolla
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CUINA DELTAICA | DE PROXIMITAT A L'AMPOLLA R
DANIEL TOMAS. Sumiller / XAVI DIEZ. Xef / DANIELA TOMAS. Estudiant de
ciencies culinaries. Restaurant Lo Tipic. L' Ampolla

UNMAR I MUNTANYA “DE BARRACA™ | EXCEPCIONAL
MIQUEL GARCIA. Cuiner /JOAN MARTINEZ. Cap de sala
Terrassa Terramar. Llafranc

JOAN RIBAS. Doctor en antropologia i responsable de Patrimoni alimentari i
Sostenibilitat de la Fundacio Alicia.

LA MORRALLA, EL MILI.UR PEIX PER PLATS TRADICIONALS | EXQUISITS
AIDA REVERTE. Restaurant Les Palmeres. Les Cases d’Alcanar

PEIX, SALUT | PROXIMITAT
ROSER MARTI. Presidenta del CODINUCAT (Col-legi de Dietistes-Nutricionistes
de Catalunya).

DIMARTS 5

TRADICIO | MODERNITAT A LA CUINA I AL PLAT: L'ESTRELLA ES EL PRODUCTE
MARC GASCONS. Restaurant Els Tinars& LLagostera.
Restaurant Bell-Lloc. Santa Cristina d’Aro.

PER SUCAR-HI PA: A TAULA PA BO!
EDUARD VERDAGUER. Panatics

QUAN EL PEIX PUJA A LA MUNTANYA
MARTIN COMAMALA. Restaurant 539, Plats Forts. Puigcerda

LES ARRELS’MEDITERHI‘-\NIES DEL DELTA
AITOR LOPEZ. Restaurant Citrus del Tancat. Alcanar

“JOYAS DEL CANTABRICO” o
NACHO SOLANA. Restaurant Solana™ La Bien Parecida. Ampuero

COM AFAVORIR EL CONSUM DE PEIX. ESTRATEGIA ALIMENTARIA DE CATALUNYA
ADRIANA GALVEZ. Responsable de projectes d'innovacié de la Fundacio Alicia.

CONCLUSIONS | CLOENDA “GASTROMAR L'AMPOLLA 2024”

FRANCESC ARASA. Alcalde President de I'Ajuntament de L'Ampolla.

JOAN ALGINET. Gerent del GALP Terres de I'Ebre / Mar de I'Ebre.

CARMEL MODOL. Secretari d'Alimentacié del Departament d'Accié Climatica,
Alimentaci6 i Agenda Rural. DACAA

JOAN GODIA. Director general d'Empreses Agroalimentaries, Qualitat i Gastronomia
del Departament d'Acci6 Climatica, Alimentaci6 i Agenda Rural. DACAA

TONI MASSANES. Director General de la Fundaci6 Alicia.

DINAR DE CLQENI]A AMB TONYINA ROJA BALFEGO
AITOR LOPEZ. Restaurant Citrus del Tancat. Alcanar
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